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Ouvert du lundi au vendredi: 9hal2h15et15ha19h Samedi:9ha12h 15
Plats du jour pour la semaine du: 6 au 11 février 2012

Lundi : - Taboulé

- Croissants au jambon

- Poivrons farcis

- Rognons de veau a I'estragon
Mardi : - Salade torti

- Coquilles de saumon
- Beeuf strogonoff
- Gratin dauphinois

Mercredi : - Paté de thon
- Croque monsieur
- Pizza au chevre
- Cabillaud sauce vin blanc
Jeudi : - Salade maitre kanter
- Crépes savoyardes
- Hachis parmentier
- Filet de poulet sauce supréme

Vendredi : - Betteraves vinaigrette
- Coquilles St-Jacques
- Croquettes de poisson
- Encornet a I'armoricaine

** Jeudi & Samedi : Poulets rotis **

Fin de semaine
«COUSCOUS»

Produits artisanaux

-Boudin noir

-Tripes a la mode de Caén
-Chorizo

-Poitrine de porc fumée, bacon, lardons
-Magret de canard fumé
-Rillettes pur porc

-Saucisse, Toulouse, Luckaint
-Jambon cuit << surchoix >>
-Jambon cuit « fumé »
-Jambonneaux

-Rosbif

-Réti de porce cuit

-Choix de terrines et patés
Sauces :

-Roquefort

-Coulis de poivrons rouges
-Poivre vert

-Créme de champignons
-Poivre

-Andalouse

-Mayonnaise

Desserts :

-Crémes caramel

-Crémes briilées

-(Eufs a la neige

-Pavé au chocolat, créme anglaise

BUFFETS ET RECEPTIONS :
-assortiment de viandes froides
-assortiment de charcuterie
-plateaux de charcuterie « spécial
raclette »

-assortiment de crudités

-choix de plats cuisinés
-assortiment de tapas

-petits fours salés




